CAN LLEO

DE VILANOVETA

ANCESTRAL MACABEU

VINYA LES PEDRES

Producte: Vi Blanc Escuméds Ancestral Ecologic
Anyada: 2022

Denominacié d'Origen: D.O. Penedeés (Classic Penedes)
Varietat 100% Macabeu

Sulfits: Sense sulfits afegits

Certificacions: Ecologic

Produccié: 1550 ampolles

s VIIS01033 VIAVAY

Vinya: Vinya en vas plantada I'any 1974.
Sol: Terreny calcari a uns 200 m d'al¢ada.

Analisis:
Grau alcoholic: 11.5 % vol.
Sucres residual: <1lg/L
Acidesa total: 5.20 g/L acid tartaric
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Elaboracié ; :

Verema manual en caixes de 15 kg. Desrapat i trepitjat suau. Maceracio pre-
fermentativa, premsat obtenint només most flor. Fermentacié alcoholica

espontania amb llevats propis del raim, un 90% en fudre de roure frances i I &I
un 10% en diposit d'acer inoxidable. El vi s'embotella a finals de fermentacié SR L
alcoholica. La fermentacid continua i finalitza a I'ampolla, contribuint a la

complexitat i el caracter del vi.

Nota de tast

Presenta un color daurat pal-lid. En nas, desplega aromes de fruita madura i matisos de brioix. En boca, la
finesa i persistencia de les bombolles donen pas a una fusié de gustos. Notes de poma daurada i tocs citrics
donen frescor, mentre que la complexitat de la crianca afegeix capes d'elegancia. El degollat manual sense
congelacio del coll de I'ampolla contribueix a una textura suau i sedosa. Mantingut sense clarificar ni filtrar,
presenta una expressio pura i auténtica.

Maridatge

Es particularment versatil amb risotto, marisc al vapor amb salses, amanides amb formatge blau, pasta i
postres cremosos. Temperatura de servei, 8-10 2C.
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